A 11 km de Sarlat, Ginette et Isabelle vous accueillent
avec plaisir a la ferme, dans un cadre agréable et
chaleureux ou vous pourrez observer les oies et les
canards évoluer en pleine nature.

Une visite gratuite de la ferme avec des explications
sur la profession vous attend tous les jours a 17 h suivie
d’une dégustation.

Nos produits fermiers
vous sont proposés tous
les jours a la boutique.
Vous avez également la

possibilité de réserver une
table a l'auberge, ol vous
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Foie gras wi-cuit

Poids
net (g)

Prix du
produit

) 200 29,90
(Sur commande uniquement)
400 53,90
Foie entier
Foie gras de canard entier au naturel, 200 27,65
Servir frais découpé.
Ingrédients : foie gras de canard, sel, poivre, sucre. 400 49’70
Bloc de foie gras necoustitue
Ingrédients : foie gras de canard, eau, sel, 100 14,30
poivre, sucre, conservateur (sel nitrité). 200 23.95
Paté de poie
Ingrédients : bloc de foie gras de canard (50%), 140 14,30
(foie gras reconstitué), eau, viande (chair de porc), 200 17.50
sel, poivre, ceuf, conservateur (sel nitrité). >
280 20,80
Magnet séché an poivre
(Suivant stock) La piéce 12,90
Magnet aw peivre fownié au poie gras
(Suivant stock) La piece 27,50
Ingrédients : viande de canard, graisse de canard,
sel, poivre. (Poids net égoutté).
-1 aile + 1 cuisse 550 18,50
- 2 cuisses 440 15,00
- 1 aile 350 13,00
-2 ailes 600 19,00
- 4 cuisses 880 22,50
Gnillows (Rittettes)
Ingrédients : gras et maigre de canard (98%), 200 5,50
sel, poivre. 370 8,20
Gésiews couhits
Ingrédients : gésiers de canard (98%), graisse de canard, sel, poivre. 250 13,60
Ingrédients : viande de canard, graisse de canard, sel, poivre. 550 13,50
Cou forci
Ingrédients : porc, bloc de foie gras de canard 240 20,80

(foie gras reconstitué, eau), peau de cou de canard (20%),
graisse de canard, ceuf, sel, poivre, sucre, conservateur (sel nitrité).

Cassonlet

Ingrédients : Haricots cuisinés, 1/2 magret de canard, 650 20,70
manchon, gésier, carottes, oignons, graisse de canard, sel, poivre.

(Sur commande uniquement et suivant stock) La piece 9,20
Aiguillettes (sachet de 10)

(Sur commande uniquement et suivant stock) Le sachet 9,20
Hanicots cuisinés

Ingrédients : Haricots cuisinés, 500 8,00

carottes, oignons, graisse de canard, sel, poivre

O = Poids  Prixdu
w net (g) produit
Foie gras wi-cuit ST
(Sur commande uniquement)
400 60,80
Foie eution
Foie gras doie au naturel, 200 31,90
Servir frais découpé.
Ingrédients : foie gras doie, sel, poivre, sucre. 400 56,50
Bloc de foie gras neconstitué
Ingrédients : foie gras doie, eau, sel, 100 15,40
poivre, sucre, conservateur (sel nitrité). 200 25.40
Ingrédients : viande doie, graisse doie,
sel, poivre. (Poids net égoutté).
- 2 magrets 550 20,50
- 1 cuisse 400 13,70
- 2 cuisses 600 19,60
Grillous (Ritettes)
Ingrédients : gras et maigre doie (98%), sel, poivre. 370 9,20
Gésiens coubits
Ingrédients : gésiers doie (98%), graisse doie, sel, poivre. 250 13,90
450 17,50
Cou farci a ta Porigoundine
Ingrédients : Ingrédients : porc, bloc de foie gras doie 350 28,00

(foie gras reconstitué, eau), peau de cou doie (20%),
graisse doie, ceuf, sel, poivre, sucre, conservateur (sel nitrité).

Mlle / Mme / M.

Tél.

Adresse de livraison :

Cocher la case
= Prix
té i = IS :
Q Produits 513 | unit. Montant
Date Signature

Conditions de vente au verso

Tél. 05 53 29 67 37 / 06 87 08 64 53

E-mail : lafermedubrusquand@wanadoo.fr




